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Siifester Rekord in Drofddorf

Die Bagel Bakery hat mit den sugarbabes ihr Erfolgsrezept entdeckt. Ob Naschbox oder
XXL - ,,miss chocoholic® ist fiir Leckerméuler die Versuchung pur.

Der Rekord wurde am letzten November-
wochenende aufgestellt: 3,5kg Reingewicht
bringt ,miss chocoholic” auf die Waage. Das
bedeutet fiir ein sugarbabe XXL-Format. Aber
egal, ob kleine oder groe Masse: ,miss cho-
coholic hat Klasse. Mit 17 Prozent Schokola-
denanteil und 12 Prozent zart schmelzender
Nuss-Nougat-Fiillung ist sie der leckerste
Mulffin {iberhaupt. Die Kdstlichkeiten aus
DroRdorf bei Zeitz stehen offenbar bei den
Juroren hoch im Kurs. ,heidi on the alm”
ein leckeres Miisli in Tortchenform, erhielt
im Marz, kaum dass es kreiert war, DLG-
Gold. Jetzt bekam auch ,berry berry lady”
die begehrte Auszeichnung. Die bislang vier
sugarbabes — ,cranberry schmatzbar” gehort
noch zu dieser Sweets-Familie — sollen im
néchsten Jahr Gesellschaft bekommen.

Wer die leckeren sugarbabes auch zu
Hause genieRen mochte, kann sich fiir das
stiRe Quartett in der Naschbox entschei-
den. Die sugarbabes Naschbox ist das ideale
Geschenk fiir Weihnachten, Geburtstage und
andere besondere Anldsse und kann bequem
im Internet bestellt werden. Neben einem
Tiefkiihl-Grundprogramm fiir Hotellerie,

Gastronomie und Coffeeshops produziert das
Unternehmen auch individuelle Tiefkiihlpro-
dukte fiir private Label-Kunden mit grofSen
Stiickzahlen. Bs muss nicht immer Lebkuchen
sein: sugarbabes versiiken den Advent und
sparen viel Hausarbeit, denn ihre Rezepte mit
den edlen Zutaten verkdérpern Genuss und
Luxus, wie wir ihn an Festtagen lieben. Die
Produkte der Bagel Bakery sind vor allem bei
den 15- bis 45-Jahrigen gefragt.

Mit fiinf Beschiftigten startete Ge-

schaftsfithrer Dipl.-Ing. Christian Kiefer im
Jahre 2000 in einer gerdumigen, ausgedienten
Bickerei in Zeitz, bevor die Firma 2003 ins
Gewerbegebiet an der B2 zog. Durch neue
Maschinen und Ofen konnte die Produk-
tion schrittweise erweitert werden. Auf der-
zeit iiber 70 Mitarbeiter ist die Bagel Bakery
gewachsen. Seit vorigem Sommer wird das
neue Tiefkiihl- und Trockenlager auf dem Fir-
mengeldnde mit zusatzlichen 500 Tiefkiihl-
und 350 Trockenpalettenpldtzen genutzt.
Dadurch konnten die Backer die Lagerlogistik
auf eigene Fiifle stellen und selbst die Kon-

trolle tibernehmen.
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Weitere Informationen hierzu finden Sie im Internet unter www.mysugarbabes.de.

Bildnachweis: X-Chances e.V.; Bagel Bakery.



